{2 Menuplan

‘ leben im Alter 22. - 28. April 2024
(Woche 17)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Klare GemiisesuppeM”
22.04.2024 Kleiner Salat Gschwellti¥™” mit Kése &7
Schweinsschnitze®7 im Eimantel Essigfriichte
Nudeln, Krautstiel a la créme Zigerbutter
Frichtekorb
DIENSTAG Griessuppe Leopold
23.04.2024 Gemischter Salat

Riebli¥” - Kdsetoast

Gebratener Fleischkdse Ketchup-Sauce
Randensalat

Frittierte Krauterkartoffeln¥? Lauchgemiise
Beerencréme garniert

MITTWOCH Gemusecremesuppe

24.04.2024 Blattsalat mit Kichererbsen Birchermiuesli
Wildhacksteak an Preiselbeersauce Café Complet
Kartoffelgnocci, Rotkraut mit Apfeln&”
Frichtekorb

DONNERSTAG Frische Fleischbrithe¥” mit Einlage . .

Einbackschnitte
25.04.2024 Bunter Salat

he ; mit Kompott Y/
Pouletgeschnetzeltes "Slss-Sauer P

Jasminreis, Zuckerbohnen

Friichtekorb
FREITAG Spargelcremesuppe
26.04.2024 Saisonsalat

Speckteller garniert

Kaseschnitzel auf Gemuseteller i
Zwiebelbrot¥”

mit Kartoffelgratin¥”
gemischte Glace mit Rahm

SAMSTAG Fruchtsaft

27.04.2024 Gemischter Salat
Hausgemachte Gerstensuppe
mit Wienerli und St. Gallerburli
Frucht-Beerenschnitte

Frischer Rhabarberkuchen
mit Streusel und Rahm¥&”
Café Complet

SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage

28.04.2024 Sonntagssalat
Kalbsschulterbraten®” Morchelsauce
Kartoffelstock¥” Gemiisebouquet
Schwarzwaldbecher

Fleisch- und Kaseplatte 7
Café Complet

Wenn die Arbeit ein Vergniigen ist, wird das Leben zur Freude
Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

w
CULINARIUM

regio-garantie Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische
Spezialitdten und Produkte aus der Region



